Comune di Castelpoto

|stituto Professionale per i Servizi Alberghieri
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RIGENERAZIONE CULTURALE E SOCIALE DEL BORGO
LONGOBARDO DI CASTELPOTO

CORSI DI FORMAZIONE PER
OPERATORI BED AND BREAKFAST
OPERATORI HOME RESTAURANT

Finanziato e MINISTERO
m dall’Unione europea U DELLA
NextGenerationEU M CULTURA




FORMAZIONE PROFESSIONALE IN
ENOGASTRONOMIA E DOLCIARIA

Oblettlvo generale:

Fornire ai partecipanti le conos-
cenze teoriche e pratiche nec-
essarie per operare in cucina,
con particolare attenzione alla
preparazione di piatti tipici, alla
gestione degli alimenti, alle
tecniche di cottura e alla realiz-
zazione di dolci e dessert.

Obiettivi specifici:

- Acquisire conoscenze sulle
attrezzature, gli utensili e
l'organizzazione del lavoro in
cucina.

Apprendere le norme diigiene e
prevenzione nella manipolazi-
one degli alimenti.

Conoscere gli alimenti di base,
le tecniche di taglio e la prepa-
razione di impasti.
Approfondire i principali
sistemi di cottura e la realiz-
zazione di piatti base.

Saper costruire un menu, bilan-
ciando tradizione locale e
nazionale.

Realizzare piatti tipici locali,
regionali e nazionali, con parti-
colare attenzione alla pre-
sentazione e alla decorazione.

OGNI CANDIDATO PUO" ISCRIVERSI AD UNO
O PIU" CORSI DI FORMAZIONE.

FORMAZIONE PROFESSIONALE IN
ECONOMIA AZIENDALE E ACCOGLIENZA
TURISTICA

Oblettlvo generale:
Fornire ai partecipanti le conos-
cenze teoriche e pratiche nec-
essarie per operare nel settore
turistico e dell’accoglienza, con
particolare attenzione alla
gestione del cliente, al market-
ing e alla valorizzazione dei
prodotti locali.

Obiettivi specifici:

- Acquisire conoscenze sui pro-
dotti e servizi turistici/ristorati-
Vi.
Apprendere le basi del market-
ing strategico e operativo.
Riconoscere e valorizzare i
prodotti tipici locali.
Sviluppare abilita nelle relazioni
interpersonali e nella gestione
del cliente.
Saper applicare strategie com-
merciali per soddisfare le
esigenze del cliente.

FORMAZIONE PROFESSIONALE NEL
SETTORE DELLA SALA E DELLE VENDITE

Oblettlvo generale:
Fornire ai partecipanti le conos-
cenze teoriche e pratiche nec-
essarie per operare profes-
sionalmente nel settore della
sala e della vendita, con parti-
colare attenzione alla gestione
del servizio di sala, banchetti,
enogastronomia e tecniche di
servizio avanzate.

Oblett|V| specifici:
Acquisire conoscenze sulle
tipologie di servizio di sala,
mise en place, comanda e
normativa HACCP.
Apprendere le tecniche di
allestimento e gestione di
banchetti e buffet.
Conoscere i principi dell’'enolo-
gia, la classificazione dei vini e
le tecniche di abbinamento
enogastronomico.
Approfondire le caratteristiche
di acque, distillati, liquori e
birre, con particolare attenzi-
one al servizio e alla degustazi-
one.
Sviluppare abilita pratiche nel
trinciare carni, preparare piatti
flambé e utilizzare attrezzature
specifiche.

| CORSI DI FORMAZIONE INIZIERANNO A
FINE MAGGIO 2025.

IL MODULO DI ADESIONE Al CORSI E’
SCARICABILE DAL SITO ISTITUZIONALE DEL
COMUNE DI CASTELPOTO ALL'INDIRIZZO
https://comune.castelpoto.bn.it/




